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Vedette d Blllle ce vendredi le palmal’es Gastronomes a été dévoilé lors du cuisine

Salon Igeho 3 Bale.
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La Championne du service 2018 Tamara Haab et le Champion junior du service 2018 Fabian Miiller au moment de la remise des prix la semaine derniére au Salon Igeho a Bale.

DEUX CHAMPIONS COURONNES A BALE

’est dans le cadre du Salon
‘ Igeho a Bile que se sont te-

nus les 10 Championnats
suisses du service organisés par la
Société professionnelle de la restau-
ration. Une édition anniversaire pla-
cée sous un theme a la connotation
résolument festive - «éclat et gla-
mour» -, et qui a été a la hauteur de
toutes les attentes. Durant les cing

jours du concours, ce ne sont en effet
pas moins de 21 participants répar-
tis en deux catégories (employés qua-
lifiés et apprentis) qui se sont mesu-
rés lors de sept épreuves nécessitant
créativité, savoir-faire et maitrise de
soi en raison de la présence d'un pu-
blic nombreux sur le stand de Hotel &
Gastro Union ou avait lieu la manifes-
tation. De ’'avis des membres du jury,

le niveau était particulierement élevé
cette année, notamment en raison du
haut degré de préparation des candi-
dats, ce qui n’a par conséquent pas fa-
cilité les délibérations. Au final, c’est
Tamara Haab de Pfiffikon (ZH) qui
a été désignée Championne du ser-
vice 2018, elle qui travaille au Zunf-
thaus zur Zimmerleuten & Zurich et
qui s’était fixé l'objectif de remporter

lavictoire, d’oula discipline de fer a la-
quelle elle s’était astreinte pour pré-
parer le concours. Originaire de Be-
ringen (AG) et apprenti au restaurant
Randenhaus & Siblingen (SH), Fa-
bian Miiller a de son c6té remporté le
titre de Champion junior du service
2018, ce qui lui donnera le droit de
participer aux prochains SwissSkills.
Tous deux remportent par ailleurs
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CLAUDIA LINK

de nombreux prix, parmi lesquels fi-
gurent entre autres un stage de deux
semaines dans un domaine viticole
francais ou italien pour la premiere
et un stage a I’hétel 5 étoiles Traube
Tonbach dans la Forét-Noire pour le
second, ainsi qu’un cheéque de 1000
francs valable chez CCA Anghern.
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Parait
le mercredi

mars-foodservice.ch

«toujour un succes»
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lllycafé in Kapseln
www.illycafe.ch

Monsieur Cornette dit...

par exemple: |
Tagliatellela
avec Safran;

... merci pour
votre visite a
Ilgeho 2017
avec hos
nouvelles
spécialités!
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