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DIE «BROT-CHEFS» SIND GEKURT

Simon Peter, Inhaber der Bauernhof-Béckerei Bachhalde in Lieli/LU, und Laura Meister, Lernende im 3. Ausbildungsjahr bei der Backerei-Konditorei Kreyenbiihl in Luzern, sind die neuen Ambassadoren des sbkpv.

nrico Lenzin bldst auf dem
EAlphorn eine Fanfare. Globi

verpatzt seinen Auftritt und
stiirmt viel zu friith auf die Biithne. Ty-
pisch und schweizerisch. So begann
am Samstag, 16. September, die Preis-
verleihung der dritten Ausgabe vom
Brot-Chef im Pilatusmarkt in Kriens/
LU. Mit dem Branchenwettbewerb
will der Schweizer Bickerei- und Kon-

ditorei-Personal-Verband sbkpv den
Stellenwert der Berufe stirken. Junge
Berufsleute erhalten dabei die Mog-
lichkeit, ihr Handwerk und ihre Krea-
tivitit einem breiten Publikum zu
zeigen. Zahlreiche Passanten hielten
dann auch inne, schauten dem Trei-
ben in der Backarena zu und probier-
ten von den ofenfrischen Broten und
Backwaren. Es erstaunte nicht, dass

zum Schluss nur wenige Punkte die
Arbeiten von Zoé Amrein und Laura
Meister trennten, die sich den Titel
Junior-Brot-Chef 2017 holte. Auch bei
den Ausgebildeten mussten die Juro-
ren Stefan Kogler, Angela Bissegger,
Beatrix Durrer und Marco De Col die
Punkte zweimal zusammenzihlen.
Schliesslich ging der Titel Brot-Chef
an Simon Peter mit einem kleinen

Vorsprung auf Nina Liithi. Die beiden
Erstplatzierten werden fiir je eine
Woche nach Florida oder in eine vom
Sturm verschonte Destination reisen.
Sie erhalten zudem je 1000 Franken
Taschengeld. Die Zweitplatzierten
geniessen ein Wochenende im Fiinf-
sternehotel The Caprain Saas-Fee.
Seit der ersten Austragung gab es
Anpassungen bei den Aufgaben. So

ZVG

konnten die Finalistinnen und der
Finalist ihre Schaustiicke zu Hause
vorbereiten und mussten sie vor Ort
nur noch dekorieren und aufstellen.
Trotz mehr Zeit fiir die iibrigen, un-
verdndert gebliebenen Aufgaben ka-
men die jungen Berufsleute zum Ende
der fiinften Stunde arg in Stress.
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