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Vingt-cinq candidats et
beaucoup de nouveautés

Du 16 au 20 novembre se
tiendra la 11° édition du
Championnat de service a
Igeho. Jamais autant de
Romands n’y ont participé
et le public sera plus que
jamais en interaction avec
les finalistes lors des

épreuves.

Qui succedera a Tamara Haab et
Fabian Miiller, respectivement
Championne de service et Cham-
pion junior de service 2018? C’est
la question que tout le monde
se pose, a commencer par les 25
concurrents qui se relaieront sur
le stand de Hotel & Gastro Union
(halle 1, stand D160) pendant
toute la durée du Salon Igeho, a
Bale. Pour remporter le titre et le
prix quiy est associé (un vol a des-
tination de New York et quatre
nuits d’hétel), les prétendant(e)s
devront rivaliser de savoir-faire et
d’inventivité au cours de plusieurs
épreuves consistant notamment
a déguster une sélection de fro-
mages suisses, dresser une table
pour un menu de trois plats et cinq
convives, élaborer des cocktails,
imaginer des boissons a base de
café, préparer et dresser des plats
flambés et un tartare, et enfin dé-
canter et déguster unvin.

Une seule cérémonie de prix

Pour Roman Helfer, secrétaire gé-
néral de la Société professionnelle
de la restauration (spr) qui orga-
nise le concours, la premiére satis-
faction tient au nombre de partici-
pants. «Jamais nous n’en avons eu
autant, qui plus est en provenance
d’un nombre aussi grand de can-
tons - dixautotal -, etjamais non
plus nous n’avons pu compter sur
une délégation romande aussi im-
portante.» Les deux premiers can-
didats francophones entreront en

Lors des épreuves du Championnat de service, les jeunes professionnels pourront

faire la démonstration de leurs talents face au public.

lice le lundi 18 novembre, jour du-
rant lequel un grand nombre d’ac-
tivités sont prévues a l’attention
des visiteurs romands (voir page
8), tandis que les trois autres livre-
rontleur prestation le mercredi 20
novembre. «C’est ce jour-la aussi
que laremise des prix auralieu. La
nouveauté par rapport aux précé-
dentes éditions est que la cérémo-
nie du mercredi remplacera toutes
celles qui avaient d’ordinaire lieu
ala fin de chaque journée. Ce sera
l'occasion de réunir tous les parti-
cipants dans le cadre d’un événe-
ment festif», ajoute Roman Helfer.

Lancement du théme pour 2020

Toujours au rayon des nouveau-
tés, le Championnat de service
permettra cette année au public
d’étre encore davantage impliqué
dans le déroulement des épreuves.
Les participants auront ainsi l'oc-
casion d’expliquer et de faire dé-
guster leurs créations aux nom-

CLAUDIA LINK

breux visiteurs, tout en tachant
de les convaincre de la pertinence
de leur démarche. Une maniére
de valoriser les compétences en
termes de vente, dans la lignée de
la nouvelle formation de base lan-
cée en aolit.

Trois championnes
du monde seront
de passage lors du
concours a Ilgeho

Plusieurs personnalités seront
aussi de passage sur le stand, no-
tamment les trois championnes
du monde titrées aux WorldSkills
Martina Wick, Noémie Kessler et
Tatjana Caviezel. Une dégusta-
tion de mocktails, qui annonce le
théme officiel de la spr pour 2020,
4 savoir les boissons sans alcool,
aura par ailleurs lieu du samedi au
mardi. PATRICK CLAUDET
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Maria Gallardo Alpuente

Maison de retraite Sunnmatte

Kslliken (AG)

Melanie Kaufmann

EMS Griinau
Wabern (BE)

Nicole Manser

«Santis - das Hotel»
Hundwil (AR)

houcey”
Haapar

wettbewerb 2019

Voici les trois professionnelles qui se sont qualifiées
pour la finale du concours Housekeeper. Laquelle

d’entre elles saura convaincre le jury?

La gestionnaire en intendance

CFC de 35 ans est responsable du
nettoyage et de la lingerie de la
maison de retraite Sunnmatte.
Tres attachée a la création d'un
climat de travail «familialy, elle

aime transmettre 3 la reléve son

savoir-faire qui découle de ses
nombreuses années d'expérience,
et dont elle sert aussi pour optimi-

ser les processus de travail.

La responsable du secteur héte-
lier-intendance avec brevet fédéral
travaille dans I'établissement mé-
dico-social privé Griinau a Wa-
bern. Les 66 résidents qui ont cha-
cun des besoins différents sont au

ceeur de la démarche de la jeune

professionnelle de 27 ans. Elle ap-
précie son travail car «le sourire
des pensionnaires est la plus belle

des récompenses.

La spécialiste en hotellerie CFC
de 19 ans a effectué sa formation
dans I'établissement «Santis — das
Hotely, ot elle travaille encore.
Elle voue une véritable passion
pour son métier car «chaque jour

est différent». Forcément: I'hotel

de 68 chambres accueille aussi
bien une clientele d'affaires que
des amoureux de la nature.

Le déroulement de Housekeeper 2020

La remise des prix aura lieu le 20 novembre & 15h15 sur
Igeho Campus (halle 1.0, stand B098). La gagnante rem-
portera deux nuits pour deux personnes a I'hatel de catégo-
rie 4 étoiles supérieure Vitznauerhof, a Vitznau (LU). Le prix
du public, lui, récompensera le plumeau artistique réalisé par
les finalistes et exposé sur le stand de Hotel & Gastro Union.

ANNONCE

9h00 a 12h00

12h10 a 12h55
Mocktail show

13h00 a 15h35

® Barista - bien plus qu'un café
® Tartare - relevé et stylé

® Vin-unnezetun palais

* Epreuve-mystere

16h00

info@hotelgastrounion.ch

Du samedi 16.11.2019 au mardi 19.11.2019

* Table d'exception : les 5 éléments (métal, bois, terre, eau, feu)
® Service du fromage - doux et corsé
Q Flambage - tout feu, tout flamme

3 Mixologie - shaken, not stirred

LE BARMAN
VOUS MONTRE...

Championnat de Service 2019

Le programme - Igeho, Hotel & Gastro Union (halle 1, D160)

Mercredi 20.11.2019

9h00 a env. 15h00

® Service du fromage - doux et corsé
‘ Flambage - tout feu, tout flamme
’ Mixologie - shaken, not stirred

® Barista - bien plus qu'un café

® Tartare - relevé et stylé

® Vin-unnezetun palais

® Epreuve-mystere

15h00

Remise du prix de la meilleure table d’exception

15h45
Remise des titres de Champion-ne du Service
Campus Igeho (halle 1 /B098)

Remise du prix de la meilleure table d’exception

Hotel & Gastro Union - Société professionnelle de la restauration -
- www.hotelgastrounion.ch/spr -

fOD

3 Table d'exception : les 5 éléments (métal, bois, terre, eau, feu)

MEISTERSCHAFT

HOTEL & GASTRO

union

depuis 1886

Nos candidat-e-s

Dimanche
Elizabeth Dinkel
Jacob Schimperli

SOCIETE PROFESSIONNELLE
DE LA RESTAURATION

Mardi
Cyrill Dérig
Matthias B. Geissbuhler
Stefanie Normand-Triib
Noel Landés
Lisa Schmid

Maximilian Schiimperli

Leticia Strahm
Lea Zaugg

Samedi
Valentino Bonomo
Davide Bonomo

Fabienne Gutzwiller
Lara Herren
Lara Stoldt

Lundi
Lukas Birrer
Adélie Chatton
Do Dinh Dong
Cheyenne Gut
Sarah Sommer

Mercredi
Aliu Arbresha
Matikarn Chumsom
Sarah Guignet
Yuma Stiinzi
Lea Weyeneth
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