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ESTHER LUSCHER

«SONO MOLTO CONTENTA DEI RISULTATI
OTTENUTI A KAZAN»

Esther Liischer ha accom-
pagnato la delegazione
svizzera a Kazan, in Russia.
La presidente di Hotel &
Gastro Union racconta
come ha vissuto i campio-
nati WorldSkills 2019.

HGZ: Esther Liischer, é soddi-
sfatta delle prestazioni

dei professionisti del settore
gastro-alberghiero ai
WorldSkills?

ESTHER LUSCHER: Si, moltissimo.
Due dei nostri membri della So-
cieta Professionale della Ristora-
zione (spr) e dell’Associazione
Svizzera del Personale della Pa-
netteria e Pasticceria (asppp)
hanno ottenuto la medaglia d’oro
per le categorie di ristorazione e
panetteria. Ottime posizioni sono
state raggiunte anche dal nostro
membro della Societa Svizzera dei
Cuochi (scc) per la categoria cu-
cina, dal nostro membro asppp
per la categoria pasticceria e dal
nostro membro della Societa Pro-
fessionale Hotel, Administration,
Management (spham) per la cate-
goria hotel reception. Senza par-
lare del terzo posto nella classifica
nazionale come miglior paese eu-
ropeo. Semplicemente fantastico.
L'intera delegazione svizzera ha
eseguito una performance ecce-
zionale! Un grande ringrazia-
mento va non solo ai giovani pro-
fessionisti, ma anche ai loro alle-
natori e ai loro aiutanti dietro le
quinte. I buoni risultati sono l'e-
sito di un lavoro di squadra di
prima classe.

Com’era ’atmosfera tra i mem-
bri della delegazione svizzera?

Molto bella, collegiale e di soste-
gno. Gia all’aeroporto di Zurigo si

poteva percepire la solidarieta
della squadra, dei parenti e dei ti-
fosi. Ho trovato particolarmente
piacevole il sostegno tra le varie
professioni. Tutti si sono motivati
a vicenda. Se volete vivere da vi-
cino le emozioni, 'orgoglio profes-
sionale e 'amore per la Svizzera,
dovete far parte dei WorldSkills
2021 aShanghai.

Ha partecipato ai campionati
WorldSkills privatamente o in
veste ufficiale?

In qualita di presidente di Hotel &
Gastro Union (HGU) ho avuto il
privilegio di rappresentare l'orga-
nizzazione professionale ai World-
Skills. Oltre a svolgere vari compiti
di rappresentanza, ho colto 'occa-
sione per scambiare idee con i rap-
presentanti degli altri parteci-
panti. Quasi tutti hanno dovuto
lottare con il tempo e le spese fi-
nanziarie per partecipare alla
competizione.

«| buoni risul-
tati sono |'esito
di un lavoro di
squadra di
prima classe.»

Com’era la sua routine
quotidiana e quali erano i suoi
compiti a Kazan?

Alle 9.30 Urs Masshardt, segreta-
rio generale di HGU, Christoph
Muggli, presidente spr e io ci re-
cavamo sul posto. L1 osserva-
vamo i nostri cinque canditati e
gli altri partecipanti svizzeri e
scambiavamo idee e opinioni con
i genitori e gli allenatori dei con-
correnti. Abbiamo anche visitato

In veste ufficiale per Hotel & Gastro Union a Kazan: Christopf Muggli,

Esther Liischer e Urs Masshardt.

gli altri padiglioni, preso contatti
internazionali e aggiornato quo-
tidianamente i social media. In
serata abbiamo partecipato ad
eventi con politici, rappresen-
tanti del mondo economico e
dell’industria. Per esempio,
siamo stati invitati a una cena uf-
ficiale con il consigliere federale
Guy Parmelin. Sono rimasta stu-
pita di quante poche donne ho in-
contrato. Ero I'unica donna su se-
dici uomini.

Cos’altro I’ha colpita a Kazan?

Ero piuttosto curiosa di sapere
cosami aspettava in Russia e devo
dire: sono entusiasta del paese e
della sua gente. Kazan €& estrema-
mente curata e pulita, la gente &
aperta e molto amichevole. Il
luogo del concorso era molto ben
posizionato e arredato. Ad ogni
angolo si incontravano volontari
sorridenti che mostravano la
strada da percorrere. Cio che ap-
prezzavo particolarmente dell’es-
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sere una governante certificata
era la pulizia. Non c’era sporcizia
sul pavimento e i bagni erano
sempre puliti e pieni di carta igie-
nica dalla mattina alla sera. La
cosa che mi & piaciuta di piu, natu-
ralmente, & stato l'ingresso a ef-
fetto della delegazione svizzera
nella cerimonia di apertura.

Com’era la cucina russa?
Chi ama la carne e le patate deve
andare in Russia. Non abbiamo
mangiato male neanche una volta.
I piatti sono ben conditi, solita-
mente si trova dell’aneto in ogni
portata. Abbiamo dovuto abi-
tuarcial fatto che piatti e bicchieri
vengono sparecchiati appena fi-
nito di mangiare. Cosi alla fine del
pasto si rimane seduti ad un ta-
volo vuoto. Gli shots di vodka si
bevono di norma con cetrioli e
funghi. Siamo inoltre rimasti sor-
presi dall’ottima qualita del vino
russo. INTERVIEW RICCARDA FREI
ADATTAMENTO SELENA BRUSORIO
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Einsendeschluss ist der 7. Oktober 2019.
Der Gewinner aus Ausgabe Nr. 23/19 ist
Gregor Ambiihl, Mauren (FL).
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