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Parcours U21 
pour les classes 
d’apprentis au 
Salon Igeho de 

Bâle

C o n c o u r s

Bocuse d’Or et 
Cuisinier d’Or 

se séparent

H ô t e l l e r i e

Un nouveau chapitre
Directeur général de Beau-Rivage 
à Genève, Lars Wagner a tiré profi t 
de son expérience au sein de grands 
groupes pour sou�  er un vent de 
modernité sur la maison familiale.

Comment 
«Moxy» va 

booster le Flon

Plus de 2800 
événements 

prévus durant 
la Semaine du 

Goût

UNE MOISSON DE MÉDAILLES À K AZAN
Lors de quatre jours de compé-

tition intense, plus de 1300 
jeunes professionnels issus de 

63 pays se sont mesurés pendant les 
WorldSkills organisés à Kazan, en 
Russie, avec à la clé 168 médailles d’or, 
d’argent et de bronze distribuées dans 
56 disciplines. Qu’ils aient ou non dé-
croché le titre dans leur discipline res-
pective, les jeunes – tous âgés de 17 

à 22 ans – ont fait de cet événement 
une vitrine formidable de leurs mé-
tiers, comme l’a souligné le conseil-
ler fédéral Guy Parmelin, présent sur 
place. Les candidats suisses ont ré-
alisé une excellente performance 
avec 16 médailles, dont cinq titres de 
champion du monde. Parmi les heu-
reux gagnants fi gurent deux repré-
sentantes de l’hôtellerie-restauration, 

la boulangère-pâtissière Sonja Dur-
rer, de Kerns (OW), et la spécialiste 
en restauration Martina Wick, d’Ar-
negg (SG), respectivement membres 
de l’Association suisse du personnel 
de la boulangerie-pâtisserie et confi -
serie (aspbpc) et de la Société profes-
sionnelle de la restauration (spr). En 
plus des 16 médailles, les participants 
helvétiques ont remporté 13 diplômes 

dans pas moins de 39 disciplines. Et 
comme la Suisse a remporté deux 
compétitions en binôme, c’est un total 
de 18 jeunes médaillés qui se sont fait 
acclamer sous le regard de Vladimir 
Poutine à l’occasion de la cérémonie 
de clôture organisée à la Kazan Arena. 
Au classement pondéré par nations, la 
Suisse, meilleure nation d’Europe, oc-
cupe une belle troisième place sur le 

podium. Seuls les participants chinois 
et coréens ont obtenu une moyenne 
de points plus élevée que les Suisses. 
Taïwan et la Russie suivent immédia-
tement derrière la Suisse. A noter en-
core que la Saint-Galloise Martina 
Wick a remporté le titre Best of Nation: 
de tous les participants suisses, la spé-
cialiste en restauration a obtenu le 
score le plus élevé.                   (H GH)

Sonja Durrer, boulangère-pâtissière et membre de l’aspbpc, et Martina Wick, spécialiste en restauration et membre de la bvr, ont décroché le titre de championne du monde dans leur discipline respective.  D R / M O NTAGE H GH

www.pasta-premium.com.pasta-premium

Inserat_Ernst_Hotellerie&Gastronomie_23-19_F.pdf   1   12.07.2019   15:05:40

Films alimentaire

Réservez un Starter-Set 
avec distributeur  
GRATUIT!
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