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Berufspriifung
Chefkoch/-kéchin

mit eidg. Fachausweis

Marco Andres,
Wynigen

Marco Auderset,
Diidingen

Marc Bernhard,
Lyss

Frédéric Borro,
Allinges

Sebastian Breski,
Bern

Robin Briner,
Villigen

Cyrill Daniel Biitler,
Kriens

Jens Fersch,
Binningen

Susanne Fischer,
Schwarzhdusern

Ivo Frei,
Schoftland

Yaki Gallardo Hamed,
Zimmerwald

Pascal Gantner,
Kriens

Nicola Giavi,
Losone

Christian Gurtner,
Worb

Jeannine Heizmann,
Lenk im Simmental

Gratulation

Wir gratulieren unseren Mitgliedern zum erfolgreichen Abschluss.
Die Hotel & Gastro Union ist stolz auf Sie und lhre geleistete

Arbeit und wiinscht Ihnen weiterhin viel Erfolg!

Dominique Herren,
Murten

Nico Samit Hingorani,
Gerlafingen

David Hiigin,
Fraubrunnen

René Hupperth,
Zermatt

Jonas Ingold,
Scheunen

Stefanos loannidis,
Andermatt

Bettina Jenzer,
Frutigen

Denis Joppini,
Camorino

Michael Kocsis,
Bern

Patrick Kiibler,
Winterthur

Matthias Kiinzi,
Buttwil

Giovanni Lenge,
Brione s. Minusio

Valentin Leuba,
Neuchatel

Frédéric Georges
Mabillard,
Lens

Rebecca Maschietto,
Basel

Marco Meier,
Klosters

So gut passen Saft, Tee
und Kefir zu Speisen

Alkoholfreie Speise-
begleitungen stehen tollen
Wine Pairings in nichts
nach. Was passt, zeigt
Nicole Klauss in einem
Workshop in Ziirich.

Nicole Klauss widmet sich seit
Jahren Getrdnken ohne Alkohol.
Die ausgebildete Wein-Sommel-
iere hat zum Thema kiirzlich das
Buch «Alkoholfreie Getrianke als
Speisebegleiter» herausgegeben.
Wie spannend diese sein konnen,
zeigt sie im Rahmen der Null-Pro-
mille-Event-Reihe des Berufsver-
bandes Restauration bvr im Res-
taurant Werkstatt in Ziirich.

«Ich spreche mit den Teilneh-
mern iiber Qualitit. Alkoholfreie
Getrinke werden hiufig stiefmiit-

terlich behandelt», erlautert sie.
Die Teilnehmer lernen im interak-
tiven Workshop die facettenrei-
che alkoholfreie Getriankevielfalt
kennen. Sie degustieren fermen-
tierte Getrinke mit Kombucha
und Wasserkefir, erleben, dass Tee
als Speisebegleiter geht und ler-
nen, Getrinke auf Essigbasis und
Séfte selbst herzustellen.

Das sind die goldenen Regeln

In einem weiteren Teil erhalten
die Teilnehmenden eine Ubersicht
von Pairing-Regeln und erlernen
die Dos and Don’ts, damit die
alkoholfreie Speisebegleitung zu
einem stimmigen Erlebnis wird.
Beim anschliessenden Apéro riche
konnen alkoholfrei destillierte
Spirituosen probiert werden. Pas-
sende kleine Speisen begleiten die
Getrinke, die teils gleich selbst
hergestellt werden. SARAH SIDLER
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Fabian Meier,
Thun

Philipp Meixner,
Engelberg

Pascal Melliger,
Bern

Alexandra Meyer,
Zuchwil

Tizian Mitterer,
Luzern

Marcel Obi,
Wetzikon ZH

Lukas Otti,
Miinchenbuchsee

Hauke Julian Pohl,
Zermatt

Pascal Ralo,
Baden

Corentin Rérat,
Chevenez

Jason Roschi,
Riehen

Corrina Karin Schmutz,
Spiez

Jens Schultz,
Oberéageri

Adrian Strub,
Umiken

Simon Wiithrich,
Gilimmenen

Dominik Ziiger,
Hinterkappelen

Auf Voranmeldung berét Nicole Klauss
Mitglieder exklusiv bei der Erstellung
einer alkoholfreien Getrankekarte. zvG

Nicole Klauss beim bvr

Wann: Dienstag, 29. September,
13.30 bis 17.30 Uhr.

Wo: Werkstatt zur Gleistribiine,
Zollstrasse 37, Ziirich.
Kosten: Lernende 25.-,

Mitglieder 45.-, Nichtmitgl. 135.-

Anmeldung:
Tel. 041418 22 22
bildung@hotelgastrounion.ch

spannende Exklusivitaten

Weitere Vergiinstigungen und
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Attraktive Vergiinsti-
gungen fiir Mitglieder

Bei Accor giinstiger

tibernachten

Reisen Sie durch die Schweiz und
profitieren Sie von interessanten
Spezialangeboten. Dabei sparen
Sie bis zu 30 Prozent auf lhre Auf-
enthalte in Schweizer Hotels der
Accor-Gruppe. Das Angebot gilt
gemass Verfugbarkeiten der teil-
nehmenden Hotels und ist nicht

kumulierbar mit anderen Aktionen.
Weitere Infos und den Direktlink
finden Sie auf der Website der
Hotel & Gastro Union.
www.accor.com

. «Meine Branche.
Mein Job.»

gastrojob.ch

Gastrojob.ch - finden
Sie lhre Traumstelle

Gastrojob.ch ist das Stellenportal
der Gastronomie und bietet Stel-
lenangebote in Hotels, Restau-
rants, der Tourismusbranche, der
Backerbranche und der Zulieferin-
dustrie. Sie finden Jobs an der Ré-
ception, in der Kiiche, im Service
oder auf der Etage. Fiir Stellensu-
chende ist das Portal kostenlos
und Mitglieder der HGU erhalten
20 bis 60 Prozent auf ihr Stellen-
gesuch in dem Portal.
www.gastrojob.ch

SHL"

Schweizerische
Hotelfachschule Luzern

Giinstigere
Semesterkosten

Die Schweizerische Hotelfach-
schule Luzern SHL qilt als eine der
ersten Adressen fir eine fundierte
Hotelmanagement-Ausbildung in
der Schweiz und 6ffnet jungen, er-
folgsorientierten Studierenden den
Weg in die nationale und internati-
onale Hotellerie und Gastronomie.
Wenn Sie zum Zeitpunkt des Se-
mesterbeginns mindestens zwei
Jahre Mitglied sind, erhalten Sie
pro Semester 200 Franken Rabatt.
www.shl.ch

Die bekanntesten
Wasserparks

Profitieren Sie von attraktiven Ver-
glinstigungen auf die Eintrittspreise
in die Wasserparks Alpamare in
Pfaffikon, Aquaparc Bouveret in Le
Bouveret und Splash & Spa Tamaro
in Rivera-Monteceneri. Details zu
den Vergiinstigungen und weitere
Informationen zum Bestellvorgang
von Tickets und zu Hygienemass-
nahmen in der aktuellen Situation
um das Coronavirus erhalten Sie
auf unserer Website.
www.hotelgastrounion.ch

Rabatt auf alle Kurse
bei Richemont

Investieren Sie in lhren Erfolg. Die
Fachschule Richemont bietet ein
vielfdltiges Angebot an Weiterbil-
dungskursen an. Sind Sie Mitglied
beim Schweizer Béckerei- und
Konditorei-Personal-Verband oder
einem der anderen vier Berufsver-
bande der Hotel & Gastro Union?
Dann buchen Sie jetzt lhren
nachsten Kurs mit 20 Prozent Ra-
batt. Geben Sie bei der Anmel-
dung lhre Mitgliedsnummer an.
www.richemont.swiss

HOTEL & GASTRO

Saliel

HGU-Webshop -

giinstiger einkaufen!

In unserem Webshop finden Sie
personalisierbare Kochjacken,
Schiirzen, Santoku-Damastmesser,
Tranchiermesser und verschiedene
Schul- und Rezeptbiicher. Aktuell
sind die bunten Socken unserer
funf Berufsverbande ebenfalls
noch erhéltlich. Fir Mitglieder nur
10 Franken pro Paar. Um zu profi-
tieren, benétigen Sie nur lhre Mit-
gliedsnummer, die Sie im Shop
angeben kénnen.
www.hgu-shop.ch



