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Campionato del
servizio 2019:

in palio un viaggio
a New York

Entrambi i vincitori del
Campionato del servizio
2019 si aggiudicano un
viaggio nella grande mela.
Professionisti della ristora-
zione che hanno interesse a
partecipare dovrebbero
iscriversi gia adesso al

concorso.

Frail 16 e il 20 novembre 2019 c’¢
da filettare, servire, consigliare e
decorare. Stiamo parlando del
Campionato del servizio della So-
cieta professionale della ristora-
zione (spr) che si terra, come di
consueto, nell’ambito della Igeho
diBasilea. Cosi come nella passata
edizione del 2017, in pista due ca-
tegorie, rispettivamente quella del
Campione del servizio-Junior ri-
servato a tutti gli apprendisti e
quella del Campione del servizio
per i professionisti della ristora-
zione con apprendistato concluso.

Una delle novita di questa edi-
zione del Campionato del servizio

¢ che di volta in volta, al termine
del concorso giornaliero, si svolge-
ranno delle emozionanti attivita
peril pubblico presente.

Avvincenti prove e tanti vincitori

Il motto di quest’anno é: «I cinque
elementi: legno, acqua, fuoco,
terra e metallo». Una prova che at-
tende i partecipanti consiste nel
decorare un tavolo secondo que-
sto motto. Ogni giorno, il tavolo
piu bello viene premiato. Il nome
del Campione del servizio 2019, ri-
spettivamente del Campione del
servizio-Junior 2019 si sapra l'ul-

Chtistoph Muggli
presente al Campiona-
to del servizio nella
funzione di presidente
della spr e della com-
missione del concorso.

timo giorno della Igeho nel corso
della festa per la premiazione. Ma-
gnifici premi in palio. Oltre a un
viaggio a New York, inclusi quat-
tro pernottamenti, molti altri
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[l Campionato del servizio aiuta i partecipanti a progredire in molti campi. DR

premi attendono i partecipanti.
Ma per arrivare alla vittoria, qual-
cosabisogna fare. C’e¢ da servire al
baril cliente con cocktail e caffe in
maniera perfetta; preparare pro-
fessionalmente un piatto di for-
maggieunatartare e, tutto questo,
sotto gli occhi del pubblico e della
giuria. E questo non € ancora tutto.
Una sfida & sicuramente la prova
Mystery. Come sempre, ¢’¢ un des-
sert da fliammeggiare e da prepa-
rare nonché di conoscere i vini of-
ferti. Per il presidente della spr
Christoph Muggli non & cosi im-
portante la capacita di odorare il
vino, bensi di conoscere la storia
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che ci sta dietro: «I nostri cam-
pioni del servizio devono cono-
scere la storytelling. E questo vale
sia per il vino che per i cocktail.
Devono intrattenere i clienti e sa-
persi distinguere con il loro cari-
sma.» (HGU)

Da sapere in breve

Quando
dal 16 al 20 novembre
Dove
Igeho, Basilea
Chi: apprendisti e qualificati
con apprendistato conlcuso
Informazioni
www.servicemeisterschaft.ch
Iscrizioni
fino al 5 luglio a
leila.mrak@hotelgastrounion.ch

DR

Roman Helfer
segretario spr

E’ Roman Helfer il nuovo segreta-
rio responsabile della Societa pro-
fessionale della ristorazione (spr)
a partire da maggio 2019. Ben co-
nosciuto dai professionisti del
ramo, il ginevrino di 25 anni la-
voradadue annidaHotel & Gastro
Union (HGU) come responsabile
politica & progetti romandia. In
possesso di un attestato di capa-
cita federale di cuoco, attual-
mente frequenta una formazione
in economia aziendale. Fra i suoi
primi impegni figurano l'organiz-
zazione del Campionato del servi-
zio nell’ambito della Igeho e I'ap-
plicazione della revisione della
formazione di base nel settore
dellaristorazione. «<Roman Helfer
conosce Hotel & Gastro Union e la
Regione Romandia, che contribu-
ira a sviluppare. E’ la persona ide-
ale», rileva Urs Masshardt, segeta-
rio generale HGU. (HGY)
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