Lausanne, le 17 juillet 2019 HGH N 19 Hotel & Gastro Union 7
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Hotel & Gastro Union félicite chaleureusement ses membres pour la réussite de leurs
procédures de qualification. Leur engagement et leur zele ont porté leurs fruits!
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Jimmy Boulgak, Marie Bridline Lucile Capponi, Adélie Chatton,
Morges Rouvinez, Thoénex Lausanne
Spécialiste en restauration CFC, Sierre Boulangere-patissiére-confiseuse Spéci'aliste en re§tauration
Auberge de la Croixd’Or, Cuisiniére CFC CFC, Boulangerie-patisserie CFC Article 32, Café des Avenues,
Yens (VD) ; Wolfisberg, Carouge (GE) Lausanne (VD)

Le Crans Hotel & Spa (VS)
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Basil Chevalley, Alexia Mezenen, Christophe Mudry, Yasmine Oecal,
Vevey Chatel-St-Denis Lussy-sur-Morges Delémont
Cuisinier CFC, Spécialiste en restauratior} CFC, Cuisinier en diététique CFC, Spécialiste en restauration CFC,
Ecole professionnelle de Restaurant .Le Casque d°Or, Centre Hospitalier Universitaire Auberge de la Téne,
Montreux (VD) Gollion (VD) Vaudois, Lausnne (VD) Marin-Epagnier (NE)
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Laurie Robatel, Laure Staussi, Laura Tinguely

Estavayer-le-Lac Rolle Villars-sur-Glane
Cuisiniére CFC, Spécialiste en hotellerie CFC, Cuisiniére CFC,

Armée suisse/Caserne La Poya, Hotel Lake Geneva, Armée suisse/Caserne de

Fribourg (FR) Versoix (GE) Drognens, Romont (FR)
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ANNONCE

Journée professionnelle de la ssc 2019

Le feu sacré en cuisine : I'avoir, I’alimenter et le transmettre

HOTEL & GASTRO

Lundi 9 septembre 2019 - Casino Barriére, Montreux
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Motivation, ardeur au travail, cuisine atypique, concours, gastronomie éthique...
Autant de sujets au coeur de cette journée riche en astuces et conseils, en débats
passionnants et en rencontres passionnées. Tirez-en profit pour donner un nouvel
élan a votre travail quotidien !

Prix
dés Frs 50.— pour nos membres, inclus repas de midi et apéritif

r

EFFICACITE |
S ———————

Programme, détails et inscription sous
www.hotelgastrounion.ch/ssc

-Presentlng Partner

n Hotel & Gastro Union - Société suisse des cuisiniers - Avenue des Acacias 16 - 1006 Lausanne
Tél.021 616 27 07 - info.vd@hotelgastrounion.ch - www.hotelgastrounion.ch/ssc




