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Die Spannung im Saal steigt. Wer
wird Nachfolger von Prisident
Bruno Poma? Christine Leimer

oder Georges Knecht? Dann das
iiberraschend klare Ergebnis: Mit
89von 137 Stimmen wird Georges
Knecht gewihlt. Kampfwahlen
gab es auch noch fiir den Zentral-
vorstand. Fiir zehn Sitze standen
elf Personen zur Verfiigung. Nicht
gewihlt wurde Felix Mehmann
von der Region Nordwestschweiz
(die Gewihlten inklusive der Pri-

Die Delegiertenversammlungist das oberste Gremium der Hotel & Gas-
troUnion. Alle drei Jahre wéhlen die Delegiertenden Zentralvorstand
und alle sechs Jahre den Prasidenten. Diesmal gab es Kampfwahlenfiir

sidenten der Union und ihrer vier
Berufsverbinde siehe Foto rechts
oben).

Neben den Wahlen standen die
berufspolitischen Positionen im
Vordergrund.

DasZiel: eine nachhaltige
Qualifizierungsoffensive fiir die
Gastrobranche.

Die Delegierten stimmten iiber die
einzelnen Positionen ab und be-

Anstrengender Tag. Wéhrend der sechsstiindigen Delegiertenversammlung wéhlen und stimmen die 138 Delegierten iiber 20 Mal ab. Im
Vordergrund stehen die berufspolitischen Positionen. Zudem gab es Kampfwahlen fiirs Prasidium und den Zentralvorstand.

. -Hotel & Gastro Union will
die Ausbildung verbessern

den Vorstand und das Prasidium. Ausserdem beschliessen die Dele-
gierten, wohin die Reise der Berufsorganisation in den néachsten Jah-
rengehen soll. Sie haben die berufspolitischen Ziele verabschiedet.

schlossen grossmehrheitlich, sich
in den nichsten Jahren fiir folgen-
de Punkte einzusetzen:

@ Fiir Berufsbildner (frither Lehr-
meister) soll kiinftig die Absolvie-
rung einer Berufspriifung obliga-
torisch werden (vorbehalten bleibt
eine Ubergangsregelung fiir sol-
che, die schon heute erfolgreich
Lernende ausbilden).

® Die Berufsprifung soll dem
neuen Berufsprofil der Berufs-
bildner angepasst werden.

@ Alle dreiJahre sollen sich die Be-
rufsbildner an einem mehrtigigen
Kurs weiterbilden, der vor allem
die Sozialkompetenz fordert.

® Arbeitgeber sollen ungelernte
Mitarbeitende vermehrt in Pro-
gressokurse schicken.

@ Die hohere Berufsbildung soll
so gestaltet werden, dass ein Ab-
solvent oder eine Absolventin so-
wohl in der traditionellen Gastro-
nomie als auch in Heimen oder Spi-
tilern arbeiten kann.

Der Schweizerische
Bicker- und Kon-
ditorenpersonalver-
band (SBKPV) wur-
de als fiunfter Ver-
band in die Hotel &
Gastro Union aufge-
nommen. Das haben

HerbiHess die Delegierten-

Prisident SBKPY| grossmehrheitlich
beschlossen. Herbi

Hess, Prisident und Geschifts-
fihrer des SBKPV, freut sich und
sagt, weshalb es sinnvoll ist, dass
die Bicker zur Hotel & Gastro
Union kommen:

® Die Grenzen zwischen Bicke-
reigewerbe und Gastgewerbe

Wachstum: Backer kommen zur Hotel & Gastro Union

verschwimmen immer mehr. Vie-
le Bicker sind heute Wirte.
® MehrKontakt zwischen Patis-
siers und Backern
® Die Mitglieder des SBKPV pro-
fitieren von besseren Dienstleis-
tungen der Hotel & Gastro Union.
Auch Urs Masshardt, Ge-
schiftleiter der Hotel & Gastro
Union, freut sich: <Zusammen mit
den 2800 Bickern haben wir neu
rund 21000 Mitglieder. Weil die
Infrastrukturkosten gleich blei-
ben haben wir nach einer Ein-
fuhrungsphase unter dem Strich
hohere Einnahmen.» Hess und
Masshardt: <Das ist fiir beide Ver-
binde eine Win-Win-Situation.»

Verdienstmedaille: Folgende Mitglieder wurden fiir besondere Ver-
dienste geehrt: Barbara Ochsner-Biihler, Hans Biirgi und Claudia Wirth.

Delegiertenversammlunﬂ 2009
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Der neue Zentralvorstand: Willy Graf (Prédsident Hotelempfang), Paul Schmidt (Prisident Restauration), Sandra Bissig
(Romandie), Esther Liischer (Prasidentin Hotellerie-Hauswirtschaft, Georges Knecht (Préasident Hotel & Gastro Union),
Heinz Miiller (Nordwestschweiz), Guido Zanchetta (Ticino), Franziska Hinggi (Nordwestschweiz), Peter Walliser
(Prasident Kochverband), René Meier (Zentralschweiz), Sibylle Kunz (Ziirich), Hanspeter Géldi (Ziirich), Josef Haldner

(Ostschweiz), Manuela Linder (Bern) und Christine Leimer (Nordwestschweiz)

® Hauptamtliche Fachlehrer sol-
len alle fiinf bis sechs Jahre ein vier-
wochiges Praktikum absolvieren.

Der neue Prisident Georges
Knecht ist erfreut, dass alle Posi-
tionen angenommen wurden.
Knecht erinnert daran, dass eine
wichtige Forderung der Delegier-
tenversammlung vor drei Jahren in

Abschied: Mit stehenden Ovationen wird
Bruno Poma als Prasident verabschiedet.

der Zwischenzeit umgesetzt wird:
Die Berufspriiffung und die hohere
Berufsbildung werden ab dem
nichsten Jahr fir Mitglieder der
Hotel & Gastro Union gratis sein.
Knecht: <Wenn es uns nun auch
noch gelingt, die restlichen Punkte
umzusetzen, kommen wir dem
Ziel, die besten Schulabginger fiir

unsere Branche zu gewinnen, ni-
her. Zudem konnen wir auch die
besten Berufsleute in unserer Bran-
che halten.»
Text und Fotos:
mario.gsell@gastronews.ch
christian.greder @gastronews.ch
Weitere Fotos auf den Seiten 8, 14 und unter
WWw.expresso.ch.

Georges Knecht: «<Das
will ich erreichen»

«Zuerst mochte ich mich bei den
Delegierten fiir die klare Wahl
bedanken. Das ist fiir mich na-
tirlich ein Ansporn. Bedanken

mochte ich mich
auch beim Vor-
ganger Bruno Po-
ma fir seinen 24-
jahrigen Einsatz.
Personlich ist
mir die Forderung
der Regionen
wichtig.  Unser
wichtigstes Ziel ist
und bleibt, mit ei-

ner guten Aus- und Weiterbil-
dung die ganze Branche wei-
terzubringen. Davon profitie-
sowohl die
Arbeitnehmenden wie auch die
Arbeitgebenden. Deshalb ha-
ben wir die nebenstehenden be-
rufspolitischen Positionen ver-
abschiedet. Damit sie umgesetzt
werden konnen, brauchen wir
starke Berufsverbinde, sprich
viele Mitglieder. Deshalb bleibt
die Mitgliederwerbung eine
wichtige Aktivitit. Denn nur
dank der Mitglieder der Hotel
& Gastro Union haben wir er-
reicht, dass die Berufspriifun-
gen und die hohere Fachprii-
fung ab dem nichsten Jahr
glinstig werden. Fiir unsere Mit-
glieder wird sie sogar ganz kos-
tenlos. Also ein weiterer Grund,
jetzt Mitglied zu werden.»

ren namlich

Georges Knecht
neuer Prasident

Ehrenmitglieder: Die Hotel & Gastro Union hat fiinf neue Ehrenmitglieder ernannt: Irmgard Lieberherr, Valeria
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Casanova, Jean-Pierre Golay, Karl Eugster und Armin Fuchs.
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Aufatmen bei Georges Knecht:
Soeben wird das Resultat der Ab-
stimmung fiirs Présidium bekannt.

Gruppenbild : Ein Teil der Gaste und Delegierten présentiert sich im Campus Sursee den Fotografen. Rechts vorne  Der friihere Geschiéftsleiter Karl
der frisch gewiéhlte Président der Hotel & Gastro Union Georges Knecht, Leiter Kiichen im Inselspital Bern. Eugster wird Ehrenmitglied.

. | el

Roland Plocher, Mitglied des Zentralvorstandes, istim Juni 2008 Bruno Poma wird Ehrenprésident der Hotel & Gastro Union. Peter
verstorben. Er erhélt post mortem die Ehrenmitgliedschaft. Walliser, langjahriger Weggefihrte und neuer Prasident vom
Stellvertretend nehmen seine Frau und sein Bruder die Ehrung entgegen.  Kochverband, iiberreicht ihm die Urkunde und hélt die Abschiedsrede.

Bruno Poma (rechts) gibt den Schliissel an seinen Schlussbuffet: Nach dem zweitdgigen Marathon konnen  Alle Delegierten erhalten zum Ab-
Nachfolger Georges Knecht weiter. Geschiftsleiter  sich die 200 Delegierten und Géaste zum Schluss im schied eine so genannte Botschaf-
Urs Masshardt moderiert. Campus Sursee nochmals stérken. terbox fiir die Mitgliederwerbung.




eRpresso Nr.42 —13. Oktober 2009

DV Restauration
I

nen zweiten Wahlgang, bevor sie
Sylvia Ragozzino (Zirich) und
Marc-André Grissli (Romandie)
stimmenmassig iiberrundete.

Die Kampfwahl des neuen Vor-
stands kiindigte sich spannend an
und sie sollte es auch bis zum
Schluss bleiben. Acht Kandidaten
bewarben sich um die sechs Sitze.
Im ersten Wahlgang gewihlt sind
Luca Andreano (Ostschweiz), Bea-
trice Heri (Bern), Sandra Lanz (Zi-
rich), Luis Ronzoni und Andrea
Stadelmann (beide Zentral-
schweiz). WM-Gewinnerin Monika
Zbinden (Ziirich) musste erst in ei-

DerBerufsverband will Kontakt
zuverwandten Gruppen suchen.

Fir Paul Schmidt (Romandie),
langjahriger Maitre d’hotel des Ho-
tels Zermatterhof, der glinzend
zum neuen Prisidenten gewihlt

Der neue Vorstand des Berufsverbands Restauration: Luca Andreano, Sandra Lanz, die Geschiftsfiihrerin Claudia
Diinner, Beatrice Heri, Luis Ronzoni, Andrea Stadelmann und Président Paul Schmidt; es fehlt Monika Zbinden.

Restaurationsberuf: D e I Ka m pf fﬁ I d i e
Anerkennung gehtweiter

Nach derschwierigenvergangenen Amtsperiode wagtder Berufsverband Restauration einen Neuanfang mit
unverbrauchten Kréften. Mitder Schwungkraftseines neuen Prasidenten Paul Schmidt will der Verband die
Wertschatzungfiir die Restaurationsherufe weiter erhdhen und strebt ausserdem neues Wachstuman.

worden ist, herrscht jetzt Auf-
bruchstimmung. <Wir verfolgen ei-
ne Wachstumsstrategie. Als Erstes
wollen wir die Netzwerke und Re-
gionen stirken. Und als Zweites
wollen wir uns Gruppierungen wie
der Swiss Barkeeper Union und
der Sommeliervereinigung anni-
hern und Synergien mit ihnen su-
chenv, sagt der neue Prisident.
patrick.claudet@gastronews.ch
Ubersetzung: Marc Benedetti

Plédoyerfiir den Service

Paul Schmidt, der neue Prisi-
dent des Berufsverbands Res-
tauration, will den Beruf wei-
ter aufwerten. <Mein Ziel ist es,
dass die Profis stolz auf ihren
Beruf sein konnen,
was sich auch in der
Qualifikation wider-
spiegelt», sagt der
Maitre d’hoétel. Die
Delegierten forder-
ten eine gute Quali-
fikation der Aus-

bildner von Lernen-
den. Ausliandische

Paul Schmidt

Berufskollegen sollen in Kur-
sen das schweizerische Bil-
dungssystem und die hiesige
Mentalitit kennen lernen.

Anerkennung: Bruno Poma ist zum
Ehrenmitglied des Berufsverbands
Restauration ernannt worden.

-,

Wolfgang Pierer, der abtretende
Préasident, mit Claudia Diinner, der
Geschiftsfiihrerin des Verbands.

Martin Angehrn (Mitte) fiihrt das Familienunternehmen CCA Angehrn mit
seinem Bruder zusammen. Er wurde zum Ehrenmitglied ernannt.

An der Igeho 2009 in Basel vom
21.bis 27. November organisiert
der Berufsverband Restauration
zum sechsten Mal die Internatio-
nale Servicemeisterschaft. Auf-
grund der rekordverdichtig
vielen Anmeldungen kann man
bereits jetzt von einem Erfolg
sprechen. <Das erste Mal miissen
wir eine Warteliste fithren», er-
klart Claudia Diinner, Geschifts-
fuhrerin des Verbands. «Total
werden 25 Restaurationsprofis
an der Igeho gegeneinander an-

Servicemeisterschaftan derlgeho: Warteliste notig!

treten. Es wird ein spannender
Wettkampf, den man nicht ver-
passen sollte!»

Wichtige Ereignisse des nichs-
ten Jahres sind das zweite Forum
der Restauration vom 16. Juni
2010 im Kursaal Interlaken.
Ferner die internationale Service-
kunstausstellung im Rahmen der
Zagg Luzern vom 12. bis 16. No-
vember 2010. Und nicht zu ver-
gessen die Weiterbildungskurse
zu aktuellen Service-Themen.
www.restauration.ch
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emanunsrasiion: P €T VWalliser im
ersten Wahlgang gewahilt

Klarer Entscheid an der DV des Schweizer Kochverbands: Die 76 De-
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Wurzeln in der Deutschschweiz ist Vizedirektor der dffentlichen
legierten wiéhltenin einer Kampfwahl ums Prasidium Peter Wallisermit hoheren Fachschule fiir Hotellerie, Restauration und Tourismus in
50 Stimmen zum Nachfolger Georges Knechts. DerWahl-Tessinermit Bellinzona. Lesen Sie hier, was die Koche sonstnoch beschlossen.
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Der neue Vorstand: Urs Peter (Leiter Fachbereich Pétisserie, bisher), Michael Ramseier (Bern, neu), Hanspeter Howald (Fachbereich Diatetik, neu),
Urs Vonesch (Ziirich, neu), Peter Walliser (Président, neu), Sepp Meier (Graubiinden, bisher), Roberto Dota (Ostschweiz, bisher), Edoardo Casasopra
(Tessin, bisher), Adrian Bader (Nordwestschweiz, neu). Abwesend: Peter Wohlgemuth (Fachbereich Spital-, Heim- und Gemeinschaftsgastromie, neu).

Firs Prisidium des Kochverbands
gab es diesmal ein Gerangel: der
bisherige Vizeprisident Patrick
Diethelm, Peter Walliser und Da-
niel Zillig bewarben sich um den
Posten. Patrick Diethelm hielt eine
flammende Rede vor den Dele-
gierten und berief sich dabei auf
Barack Obamas Slogan «Yes, we
can». Es brauche einen Wandel im

Verband und man solle den qun-
gen Wilden» eine Chance geben.

Die Delegierten wollten aber
offenbar keinen «Obaman.

Schon im ersten Wahlgang wihl-
ten sie den 58-jahrigen Peter Wal-
liser zum neuen Prisidenten (siehe
Interview rechts). Er hatte in sei-

ner Kurzvorstellung seine lang-
jahrige Erfahrung hervorgestri-
chen und seine Mehrsprachigkeit.
Walliser spricht neben Deutsch
auch fliessend Franzosisch, Italie-
nisch und Englisch.

Wer ist der neue Prisident? Peter
Walliser lebt schon seit iiber 30 Jah-
ren mit seiner Familie im Tessin.
Er ist in Mosnang im Toggenburg

(S8G) aufgewachsen, verliess aber
frih seine Heimat und arbeitete in
allen Landesteilen der Schweiz und
in England. Er hat eine 40-jihrige
Laufbahn als Koch, Kiichenchef
und Berufsschullehrer hinter sich
und hat mitgeholfen, die Hotel-
und Tourismusfachschule des Tes-
sins aufzubauen. Seit dem Jahr
2000 ist er deren Vizedirektor.

«Standing Ovations» fiir den abtretenden Prasidenten Georges Knecht
und sein riesiges Engagement fiir den Kochberufin den letzten 26 Jahren.
In der vordersten Reihe unter anderen die Ehrenmitglieder des Verbands.

Emotionaler Moment: Norbert Schmidiger (links), Geschéftsfiihrer des
Kochverbands, verabschiedet sich nach einer langen gemeinsamen Weg-
strecke von Georges Knecht . Dieser ist neuer Ehrenprésident.

Heinz Miiller, engagierter Leiter der
Fachgruppe Diétetik im Vorstand,
erhélt die Verdienstmedaille ...

Daneben engagiert er sich schon
lange in verschiedensten Gremien
fiir die Aus-und Weiterbildung im
Kochberuf.

Der Prisident wird mit einem
frischen Team zusammenarbeiten.
Fiinf von neun Mitgliedern im Vor-
stand sind neu. Adrian Baders
Wahl ist ein Erfolg fiir die Nord-
westschweiz und die Kochkunst-
fans. Ziirich ist als grosste Region
mit Urs Vonesch nach drei Jahren
Pause wieder vertreten. Der Be-
rufsschullehrer Michael Ramseier
wurde erfolgreich von Bern por-
tiert. Den Fachbereich Diitetik lei-
tet neu Hanspeter Howald, Kii-
chenchef des Alterszentrums
Sunnmatte in Kolliken, den Fach-

...ebenso wie Alex Holzmann aus
der Region Ziirich, der Akzente
setzte in der Kurskommission.

bereich Spital-, Heim- und Ge-
meinschaftsgastronomie Peter
Wohlgemuth vom Bethesda-Spital
in Basel. Bestitigt wurden die bis-
herigen Vorstandsmitglieder Sepp
Meier, Roberto Dota, Urs Peter und
Edoardo Casasopra.

Nicht gewihlt, da iiberzihlig, ist
Daniel Schmidlin: die Arbeit geht
dem Luzerner Kochfachlehrer des-
wegen aber nicht aus: Er ist einer
der Coaches der neuen Junioren-
nationalmannschaft.

Die DV stimmte drei berufspoli-
tischen Resolutionen zu. So sollen
hauptamtliche Kochfachlehrer al-
le fuinf bis sechs Jahre ihr Wissen
uber die Kiichenpraxis in Stages
auffrischen. Ebenfalls gutgeheis-

DV Schweizer Kochverband

René Schanz, Prasident der Kurs-
kommission, prdsentierte deren
Arbeit und neue Kursangebote.

Geehrt wurden auch Francois Geng
(Bild) und das bisherige Vorstands-
mitglied Jean-Michel Martin.

sen wurde die Forderung nach ei-
ner Weiterbildung fiir auslandi-
sche Kochkollegen, die Lernende
ausbilden. Es komme in letzter Zeit
immer wieder zu Problemen we-
gen mangelndem Verstindnis. Ih-
nen soll das Schweizer Ausbil-
dungssystem und «die schweizeri-
sche Mentalitit im Arbeitsumfeld»
niher gebracht werden.

Mit einigen Gegenstimmen und
Enthaltungen stimmten die Dele-
gierten ausserdem der Forderung
zu, dass betriebliche Ausbildner
von Lernenden obligatorisch die
hohere Berufsprifung absolviert
haben miussen.

marc.benedetti@gastronews.ch
Siehe auch Fotogalerie auf www.expresso.ch

Aus Vorstand verabschiedet: Jean-
Michel Martin, Stephan Marollf,
Patrick Diethelm und Heinz Miiller.

Auch Franz Jonke, der Président
der Wettbewerbskommission, gibt
nach derigeho 2009 sein Amt ab.

eRpresso Peter Walli-
ser, haben Sie sich
iiber Ibre Wabl ge-
| freut?

Ja, sehr. Ich bin sehr
‘ motiviert und kenne
einige Leute gut. Von 1985 bis
1991 war ich bereits einmal im
Vorstand und in der Kochnati mit
Georges Knecht.

eRpresso  Sie wurden von der Re-
gion Tessin vorgeschlagen. Ist
Ibre Wabl ein Sieg fiirs Tessin?

Schon auch. Ich mochte aber ein
Prisident fiir die ganze Schweiz
sein. Mir ist es wichtig, auch die
Westschweiz einzubeziehen. Ich
habe dort gearbeitet und meine
Ausbildung als Berufsschullehrer
in Lausanne gemacht. Als ein

«Polisuisse» mit einem Bezie-
hungsnetz und Berufserfahrun-
gen in der ganzen Schweiz sowie
im Ausland fiihle ich mich tiberall
zu Hause. Dank meiner Vielspra-
chigkeit kenne ich auch keine
Barrieren in der Kommunikation.

eRpresso  Wo werden Sie in den
ndichsten drei Jabren als Prdsi-
dent die Schwerpunkte setzen?
Meine Stirke ist natiirlich die Aus-
und Weiterbildung.

eRpresso  Haben Sie ein Projekt,
das Sie speziell interessiert?

Ich habe mich bewusst noch nicht
festgelegt. Ich mochte zuerst se-
hen, was gemacht worden istund
mit dem Team zusammen die
Priorititen setzen. Die Arbeit zu-

Derneue Préasident des Kochverbands: «Ich bin kein Freund von Schnellschiissen»

sammen im Team ist mir sehr
wichtig, ich bin nicht einer, der al-
leine Schnellschiisse produziert.

eRpresso  Ist die Finanzkrise ein
Problem fiir die Kéche?

Ich glaube weniger. Doch es kann
einen Einfluss haben auf die Spon-
soren unserer Events. Da wartet
noch viel Arbeit auf uns.

elpresso  Viele Koche sind nicht
Mitglied im Kochverband. Wie
wollen Sie das dndern?

Ich mochte diese Kollegen von
den vielen Vorteilen einer Mit-
gliedschaft Giberzeugen. Wichtig
ist auch, sie in den Netzwerken
der Regionen einzubeziehen. Sie
sollten iiberzeugte Mitglieder wer-
den. Es hat keinen Wert, hundert

Nachgefragt _

Mitglieder mehr zu haben, die
nach einem Jahr wieder weg sind.

Facts zum neuen Prdsidenten:
Peter Walliser ist eidgendssisch di-
plomierter Kiichenchef und di-
plomierter Berufsschullebrer und
Vizedirektor der Scuola superio-
realberghiera e del turismo in Bel-
linzona. Seine Laufbabn begann
er mit einer Kochlebre im Hotel
Kurbaus Weissbad, dem Bahn-
bofbuffet Herisau und dem Hotel
Rebstock in Herisau. Spéiter koch-
te erin Hotels der ganzen Schweiz
und ein balbes Jabrim Hotel Glen-
dorgal in Newquay (GB). Elf Jab-
re, bis 1987, war Peter Walliser
Kiichenchef des Babnhofbuffets
von Lugano, bevor er als Berufs-
schullebrer zu arbeiten begann.
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Prasidentin Esther Liischer . .
ist einstimmig gewahlt Hotellerie-Hauswirtschaft: J EtZt I St d e r
| elpresso  Esther
A Z2:: neue Name abgesegnet
O gen Sie zu Ihrer
Wabl?
J B Das ist phino- | DerBerufsverband Hauswirtschafthatan der diesjahrigen Delegiertenversammlung im Campus Sursee
menal! Ich freue | denneuenNamen Hotellerie-Hauswirtschaftangenommen. Unter dieser Bezeichnung wird der Verband

michriesig, mein | neuauftreten. Doch auch sonstsind wichtige Entscheide gefallt worden. Hier eine kurze Ubersicht.
neues Amt aus-

zuiiben.
Esther Liischer
Préasidentin Berufs- , ..
verband Hotellerie- e‘xp’resso Siepra-
Hauswirtschaft | Sidierennunden

Berufsverband
Hotellerie-Hauswirtschaft fiir
die Amtsperiode 2009 bis 2012.
Was baben Sie sich fiir diese Zeit
vorgenommen?

Ich will die Ziele des Berufsver-
bandes Hotellerie-Hauswirt-
schaft in Bezug auf die Mitglie-
derzahlen sowie die Positio-
nierung der Hauswirtschaft wei-
terverfolgen.

eRpresso Punkto Positionie-

rung: Welche Bedeutung mes- |  Geschiftsfiihrerin Elvira Schwegler (I.) mit dem neu zusammengesetzten Vorstand (v.l.): Angela Schiirch (neu),
sen Sie der Namensdnderung | Dominique Jimenez (bisher), Prisidentin Esther Liischer (neu), Piera Dalla Via (neu), Nicole Jost (bisher) und
des Berufsverbandes bei? Judith Achermann (bisher). Nicht auf dem Foto ist Verena Walther (bisher).

Sehr viel. Der neue Name ver-
leiht dem Verband eine neue | Ein neuer Verbandsname, eine und die beiden Vakanzen mit An- der Hauswirtschaft in die Weiter-
Dynamik. Mehr Berufsleute | neue Prisidentin, zwei neue Vor- gela Schiirch und Piera Dalla Via bildung zu schicken», sagt Elvira
werden sich vom Doppelna- | standsmitglieder und neueberufs- im ersten Wahlgang neu besetzt.  Schwegler. Die Angst vieler Hote-

men angesprochen fithlen. Das | politische Resolutionen wie Wei- liers, dass diese Mitarbeitenden da-
betrifft zum Beispiel Mitarbei- | terbildung fiir alle. Die Delegier- Der Berufsverband hatviel vor: nach abwandern, sei unbegriindet.
tende aus Heimen und Spiti- | tenversammlung vom Berufs- DasProgramm2010bis2012ist Die Betriebe profitierten davon,
lern, die sich bisher zum Teil | verband Hotellerie-Hauswirtschaft — gespicktmit Traktanden. wenn das fachliche Know-how
nichtvollstindig angesprochen | warspannungsgeladen. Dennoch ausgebaut werden wiirde.

gefithlt haben. Der Begriff | einigten sich die Delegierten Im Vordergrund stehen dabeidas Nichstes Highlight des Berufs-
Hauswirtschaft umfasst nicht | schnell. Einstimmig wihltensie Es- Wachstum des Berufsverbandes verbandes wird die Igeho vom 21.
immer die Aufgaben, die die | ther Lischer zur Prisidentin. Die und die Bildungsmoglichkeiten. bis 25. November in Basel sein.
Berufsleute im Alltag umsetzen. | bisheramtierenden Vorstandsmit- «Wir fordern die Betriebe auf, auch ruth.marending@gastronews.ch
glieder wurden wiedergewihlt die ungelernten Mitarbeitenden Infosund Fotos: www.expresso.ch

Die bisher amtierende Présidentin Valeria Casanova des Berufsverbandes Elvira Schwegler, Geschéftsfiihrerin des Berufsverbandes Hauswirtschaft,
Hauswirtschaft (I.) verabschiedet die abtretenden Vorstandsmitglieder bedankt sich bei Valeria Casanova fiir ihre Arbeit als Prasidentin. Als Dank
Barbara Ochsner-Biihler und Irmgard Lieberherr. wird sie zur Ehrenprésidentin des Berufsverbandes ernannt.
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«Wir freuen uns, dass wir den De-
legierten trotz der sehr kurzen Vor-
laufzeit vier Vorstandskandidaten
zur Wahl vorschlagen konnen»,
sagt Urs Masshardt. An der dies-
jahrigen Delegiertenversammlung
des Berufsverbands Hotelempfang
amtet der Geschiftsleiter der Hotel
& Gastro Union ausnahmsweise
auch als Geschiftsfiihrer dieses Be-
rufsverbandes. Die neue Ge-
schiftsfithrerin, Esther Arnold, tritt
ihre Stelle im November an und
nahm daher lediglich als Gast an
der DV teil.

Die vorgeschlagenen Kandida-
ten (Ferdinand Huber, Sandra

Koch, Matthias Odermatt und Do-
minique Schiirmann) sind alle ge-
wihlt worden. Willy Graf, er wur-
de als Priasident bestitigt, ist gliick-
lich: <Es ist schon, wieder ein Team
zu haben und ich freue mich auf
die Zusammenarbeit.»

Da drei der neuen Vorstands-
mitglieder die Region Zentral-
schweiz vertreten und einige nur
durch einen Sonderbeschluss des
Zentralvorstands wihlbar waren,
gab es im Vorfeld der Wahl eini-
gen Erklarungsbedarf. Fir Willy
Graf ist klar: dch werde alles da-
ran setzen, eine bessere geografi-
sche Durchmischung zu erreichen.

Ihr fast blindes Vertrauen haben die Delegierten bei der Wahl der vier neuen Vorstandsmitglieder bewiesen. Die
erst kurz vor der DV gefundenen Kandidaten konnten sich fiir den Wahltag leider nicht frei machen. Einzig Sandra
Koch (2.v.r.) nutzte die Gelegenheit, um sich den Wéhlern persénlich vorzustellen und erste Kontakte zu kniipfen.

PrisidentWilly Graf: «Wi I stocke n
den Vorstand welter auf»

Ander Delegiertenversammlung (DV) des Berufsverbands Hotelempfang istder Vorstand einzig durch
Willy Graf vertreten worden. Die bisherigen Vorstandsmitglieder hatten vor ein paar Wochen
demissioniert. Nun startet der Berufsverband Hotelempfang mit neuen Kréften durch.

Damit moglichst viele Regionen im
Vorstand vertreten sind, wird die-
ses Gremium um zwei weitere Sit-
ze aufgestockt.»

DerBallliegt nun bei den
Regionen. Sie sollen magliche
Vorstandsmitglieder melden.

Sollten mehr Regionen Interesse
anmelden als Sitze zur Verfiigung
stehen, ist das kein Problem. Schon
vor der Wahl haben sich zwei der
Zentralschweizer bereit erklart, ih-
ren Sitz zu Gunsten der Regionen
zur Verfiigung zu stellen.
riccarda.frei@gastronews.ch

Das sind die Zukunfts-
pléne des Présidenten
Der Berufsverband Hotelemp-
fang ist der kleinste Verband
der Hotel & Gastro Union. Was
den prozentualen Mitglieder-
zuwachs betrifft, ist =
er aber der grosste. 7
Damit das so bleibt,
wird die Mitglieder-
werbung weiter aus-
gebaut. Intensivie-
ren will Willy Graf
zudem die Offnung
des Verbandes fiir
die Berufsleute aus
allen Bereichen der Adminis-
tration und der Gistebetreu-
ung. Dazu gehort auch das Fin-
den eines neuen, umfassende-
ren Verbandsnamens.

Willy Graf

Die Delegierten nehmen das ihnen
vorgelegte Arbeitsprogramm 2009
bis 2012 einstimmig an.

Willy Grafist als Prasident wieder-
gewdhlt. Zusammen mit Urs
Masshardt leitete er die DV.

H’oh’:l £ éagh’o
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Société de I'accueil
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Hotelempfang

Urs Masshardt mit Esther Arnold, der neu-
en Geschiftsfiihrerin des Berufsverbandes. wieder gefiillt, und zwar mit Ferdinand Huber, Sandra Koch,

Sie wurde an der DV offiziell vorgestellt.

Die Liicken im Vorstand des Berufsverbands Hotelempfang sind

Matthias Odermatt und Dominique Schiirmann.

Agenda heraus.

Zum ersten Mal gibt der Berufsver-
band Hotelempfang eine eigene
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v D1€ Hotel &Gastro
Union lud zum Galadiner

Das Galadineristder gesellschaftliche Hohepunkt der zweitédgigen Delegiertenversammlung. Dem Ruf
der Hotel & Gastro Union in den Campus Sursee folgen alle grossen Namen der Berufsorganisation und
der Gastronomie-Branche der Schweiz. Festlich gekleidet, trifft man sich zu Speis und Trank.

T /

!

Max Ziist, Direktor Hotel & Gastro formation, Hansjérg Moser, Leiter Kontrollstelle L-GAV, Francois Lachat,
Verhandlungsleiter L-GAV, Urs Masshardt, Geschéftsleiter Hotel & Gastro Union, Anton Schmutz, Direktor
GastroSuisse, Guglielmo Brentel, Prasident hotelleriesuisse, Bruno Poma, Ex-Prasident Hotel & Gastro Union.

Delegierte aus der Nordwest-
schweiz: Priska Biichler, Eliane
Mabhrer und Susanne Holderegger.

Kilian Michlig, Friedrich Zemanek
und Fabian Margelisch von der
Schweizer Kochnati.

«Vive la gastronomie!» Aus der Romandie sind zahlreiche Delegierte an-  Urs Masshart unterhilt sich mit seinem neuen Présidenten Georges
gereist. An der Delegiertenversammlung sorgten sie fiir gute Stimmung.  Knecht. Er wurde im ersten Wahlgang von den Delegierten gewabhit.

Auch der Kochverband war prominent vertreten: Christine Leimer und Sybille Kunz, zwei Frauen aus dem
Patrick Diethelm, René Meier und Tobias Kofmel Zentralvorstand der Hotel & Gastro Union, feiern mit dem
stossen auf die Zukunft ihrer Branche an. langjéhrigen Direktor des Hotels Montana in Luzern.

Regula Bossert, Lukas Peter und
Tamara Walter. Die Restaurations-
profis sind aus Ziirich angereist.
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