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Zipper, le mocktail de la spr
Gagnant du Mocktail@Home-Challenge

Ingrédients (pour deux personnes) :

10 feuilles de menthe

1 cuilléere de bar de sirop de sucre (facultatif)
10 ml de jus de limette

10 ml de soda ou de de Schorle

280 ml de jus de pasteque frais

Garnitures:

Petites tranches de limette
Glagons (de jus de pasteque)

Préparation:

1. Refroidir les verres de service avec de la glace

2. Concasser les morceaux de pasteque et extraire le jus

3.  Oter les pépins

4, Mettre ce jus dans un moule a glagons et placer au congélateur

5. Ecraser Iégerement 10 feuilles de menthe dans un verre mélangeur

6. Ajouter 1 cuillere de bar de sucre et 10 ml de jus de limette

7. Ajouter 10 ml de soda ou de Schorle et mélanger le tout

8. Ajouter 280 ml de jus de pasteque et beaucoup de glace, bien
remuer

9. Oter la glace des verres de service

10. Verser le mocktail dans les verres de service

11. Ajouter les garnitures
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