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Dix ans de sushis chics
Le Sushi Zen est installé dans 
l’enceinte du Lausanne Palace & Spa 
depuis dix ans. Prétexte à inviter un 
chef étoilé, imaginer une nouvelle 
carte, se réinventer.

La Suisse 
connaît le nom 
de son nouvel 
Ambassadeur 

du Champagne 

Rencontre avec 
le responsable 

Qualité du Slow 
Food Market de 

Zurich 

T ypiquement suisse. Tel était 
le thème, cette année, du 
concours «Brot-Chef» orga-

nisé pour la troisième année consé-
cutive par l’Association suisse du per-
sonnel de la boulangerie-pâtisserie 
et confiserie (aspbpc) les 15 et 16 sep-
tembre derniers à Kriens (LU), et dont 
l’objectif est de promouvoir les pro-
fessions de la branche tout en offrant 

la possibilité à de jeunes artisans de 
montrer leur savoir-faire et leur créa-
tivité à leurs confrères et au public. 
Une manifestation dont le rayonne-
ment est national, faut-il le rappe-
ler, puisqu’elle est d’une part mise sur 
pied par l’une des sociétés profession-
nelles de Hotel & Gastro Union qui est 
présent dans toute la Suisse, et que, 
d’autre part, ce sont deux profession-

nels Romands – Vincent Ebersohl et 
Romuald Girard – qui ont remporté, 
à Kriens déjà, les deux premières édi-
tions dans la catégorie des employés 
qualifiés. Typiquement suisse, l’am-
biance l’était à coup sûr lors de la re-
mise des prix qui a démarré avec un 
morceau de cor des Alpes interprété 
par Enrico Lenzin. Cette fois encore, 
le niveau était très élevé et la diffé-

rence ne s’est jouée qu’à d’infimes 
détails. La preuve avec les quelques 
points seulement qui séparent la ga-
gnante Laura Meister de sa dauphine 
Zoé Amrein dans la catégorie des ap-
prentis, et la victoire sur le fil de Si-
mon Peter face à Nina Lüthi dans celle 
des employés qualifiés. Les deux ga-
gnants partiront chacun de leur côté 
une semaine en Floride (ou dans une 

région épargnée par les ouragans) 
avec 1000 francs d’argent de poche, 
tandis que les deux finalistes malheu-
reux séjourneront un week-end dans 
l’hôtel 5 étoiles The Capra à Saas-Fee. 
Une récompense bien méritée pour 
ces quatre jeunes professionnels qui 
ont assuré le spectacle cinq heures du-

Les gagnants de l’édition 2017 du concours «Brot-Chef»: Simon Peter et Laura Meister, couronnés respectivement «Brot-Chef» et «Junior Brot-Chef 2017».   D R

LE CONCOURS «BROT-CHEF»  
A COURONNÉ SES CHAMPIONS 

Suite en page 7
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De la pause café à la conférence au sommet
Igeho Campus – la plateforme en live 
d’exposés et de tables rondes par et pour 
les précurseurs du secteur

L’intégralité du programme proposé 
aux organisateurs talentueux est disponible 
sur www.igeho.ch/campus
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