
Virginia Paissan und Romuald Girard gewinnen die zweite Ausgabe des Branchenwettbewerbs Brot-Chef. Organisiert wird dieser vom Schweizer Bäckerei- und Konditorei-Personal-Verband sbkpv. � LU K A S B I DI N GER
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DIE «BROT-CHEFS» 2016

Zart-Würzig in 
den Herbst   
mit Ravioli 
von BUITONI

www.frisco-findus.ch

www.RotorLips.ch

Rotor Lips AG
3661 Uetendorf

Gastrolösungen

für überALL

gastroimpuls.ch   +41 41 368 91 91

Ko c h o l y m p i a d e

Welches Team 
wann in Erfurt 

loslegt

S m a r t p h o n e

«Pokémon»: 
die Monster 

lauern überall

« G o l d e n e r  Ko c h »

Frau zeigt Männern, 
wo der Löffel hängt
Grosse Show vor grossem Publikum. 
Am Halbfinal «Goldener Koch» im 
Glatt-Zentrum in Wallisellen hängt  
Elodie Manesse elf Köche ab.

Michèle  
Ségouin: Frau 
«Knigge» und 
die Fragen des 

Anstands. 

Impression von 
der festlichen 

Gala  
«Zukunftsträger 

2016».
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Zwei Finalpaarungen voller 
Spannung und Klasse bot der 
«Brot-Chef 2016» dem Publi-

kum im Pilatusmarkt Kriens. Dort in 
der lichtdurchfluteten Eingangshalle 
baute der Schweizer Bäckerei- und 
Konditorei-Personal-Verband sbkpv 
mit Unterstützung von Sponsoren 
eine Backstube mit zwei Arbeitsplät-
zen auf. An zwei Tagen kneteten erst 

die Lernenden, dann die Ausgebilde-
ten ihre Teige, formten Brote sowie 
Kleingebäck und backten Superfood- 
Spezialitäten. Nach der Bewertung 
durch die Juroren durfte das Publi-
kum zugreifen und verkosten, wobei 
manch lobendes Wort zu hören war.

Bei den Lernenden standen sich 
Virginia Paissan und Sandra Steffen 
gegenüber. Beide lernen im gleichen 

Betrieb. «Die Christen Beck AG in 
Stans wird garantiert gewinnen», wit-
zelte deshalb Roger Lütolf, Leiter 
Marketing bei der Hotel & Gastro 
Union, der den Anlass moderierte.

Bei den Ausgebildeten setzte sich 
einer durch, der eigentlich gar nicht 
teilnehmen wollte: Romuald Girard. 
Er verriet der Hotellerie Gastronomie 
Zeitung, dass er lange zögerte, ehe er 

sich dann doch anmeldete. «Die Teil-
nahme ist mit grossem Aufwand ver-
bunden. Aber die Idee, eigene, ge-
sunde Rezepte zu kreieren über-
zeugte mich letztlich», sagte der 
Familienvater. «Ich mag es, herausge-
fordert zu werden.» So gewann der 
Romand, der in der Fribourger Bou-
langerie Saudan bäckt, den Final ge-
gen Stefan Hoh, der bei der Bühler AG 

in Uzwil arbeitet. Die beiden Gewin-
ner fliegen nun für sieben Tage nach 
Dubai in die Ferien. Ein Sackgeld von 
1000 Franken ist im Preis inbegriffen. 
Doch auch die Zweitplatzierten gin-
gen nicht mit leeren Händen nach 
Hause. Sie fahren für ein Weekend 
nach Saas-Fee ins Fünf-Sterne-Hotel 
The Capra.

D ie  S chwei zer  Br a nchen zeit u ng  seit  18 86

Abonnement 041 418 22 41/43, Fax 041 412 03 72
Inserate 041 418 24 44, Fax 041 418 24 45 

Redaktion / Verlag 041 418 24 40

E-Mail  
info@hotellerie-gastronomie.ch

Adligenswilerstr. 29/27
6006 Luzern

AZA 6002 LUZERN
Erscheint

jeweils mittwochs

Ausgabe: Deutsche Schweiz / Tessin www.hotellerie-gastronomie.chCXXXI. Jahrgang


