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Aktuell

Die Perfektionistin will den Sieg

Nicole Liithi gehﬁrt neu | Patisserie arbeiten wird, stort sie
tiberhaupt nicht. «Ich freue mich
der Junioren-Kochnati mega auf Gstaad», sagt sie.
. . . Bis zum Sommer kénnte sie es
an. ElIl GerIlIl fllI' das ruhiger nehmen, doch Ddumchen-
Team, denn die 21-]3.11- drehen. ist .nicht ihr Di“ng. «_Ich su-
che mir einen Job fiir die Zwi-
rige Pﬁtissiére WEiSS, schensaison», betont Nicole Liithi. S SS
wie man Titel gewinnt_ Kdchin oder Pdtissiére? Nicole C Lrlrl\:!:A RY
Liithi konnte es sich aussuchen NATIONAL
TEAMS
Pétissiers nehmen esvon Hausaus | Seit Ende 2020 gehort die ge-| Unich|SKY
genau. Bei Talent Nicole Liithi ge- | lernte Kochin und Konditorin-
sellen sich noch weitere Stirken | Confiseurin der Schweizer Juni-
hinzu: Sie ist ehrgeizig und gibt | oren-Kochnati an. «Eine grosse
sich nie zufrieden. «Und ich bin | Ehre fiir mich», so Nicole Liithi,
ziemlich ungeduldig», gibt die | die es sich aufgrund ihrer Fihig-
21-Jéhrige unumwunden zu. keiten und bisherigen Wettbe-
Seit November letzten Jahres | werbserfolge sogar aussuchen
arbeitet Nicole Liithi unter Chris- | konnte, ob sie als Koéchin oder Pa-
tof Nienstedt als Chef patissiére | tissiere dem Team angehoren
im Parkhotel Beau Site in Zermatt. | wollte. Ihre Wahl fiel schliesslich
Am 10. April ist Saisonschluss, | auf die Patisserie. Dort, sagt sie,
und fiir sie heisst es weiterziehen. | habe sieihre grossten Stirken. 2
Einen Job fiir die Sommersaison Den Beweis dafiir erbrachte W
hat sie in der Tasche. Anfang Juni | sie im Februar vergangenen Jah- Y
geht es nach Gstaad ins Hotel | res, als sie mit der Regionalkoch- _J;I;?:::
Alpina, wo Kiichenchef Martin | kunstequipe des Luzerner Cercle fﬂ,ﬁf ;/
Goschel sie angeheuert hat. Dass | in Stuttgart den Olympiasieg a4
sie einen Positionsschritt zuriick- | holte. Unter Carina Fuchs gehorte Blick ins Restaurant «The Grill» im Parkhotel Beau Site in Zermatt/VS. Fiir das 4-Sterne-Superior-Hotel ist Nicole Liithi
macht und als Commis in der | sie damals zusammen mit Zwil- noch bis Saisonschluss am 10. April tétig. BILDER ZVG
lingsschwester Ladina Liithi dem
vierkopfigen Patisserie-Team an.
Talent in Burgdorfgezeigt stiess. Auf Anhieb zeigte sie ihr | ruar 2021, allerdings in Einzel-
Koénnen und trug mit dazu bei, | gruppen. Zusammen mit Alex- Zur Person
Schon vor der Olympiade machte dass die Luzerner 2018 in Luxem- | andra Helbling stellt sie das Patis-
Nicole Liithi auf ihr Talent auf- burg Vizeweltmeister wurden. serie-Team der neuen Equipe.
merksam. 2017 nahm sie als Ler- «Der erste Probelauf war span- Nicole Liithi stammt aus einer
nende am Gusto-Wettbewerb teil, Kick-offund der erste Probelauf nend, ich habe schon viel dazuge- Oberburger Bauernfamilie
im selben Jahr wurde sie Erste verliefen erfolgreich lernt», sagt Nicole Liithi. und absolvierte unter Markus
beim Lehrlingswettbewerb in In den noch fast anderthalb von Kénel von 2015 bis 2018
Burgdorf/BE. Und 2019 gewann Nun hat Nicole Liithi wieder die | Jahren bis zum Culinary World die Kochlehre im Spital
| sie mit ihrem Schaustiick den WM in Luxemburgim Visier. Jetzt | Cup will sie sich akribisch auf Lu- Burgdorf/BE. 2018 schloss sie
Culinaria-Wettbewerb der Berufs- allerdings als frischgebackenes | xemburg vorbereiten. IThr Ziel ist unter Karin Liechti eine
Nieola Ly schule Biel/BE. Mitglied der Schweizer Junioren- | der Gesamtsieg mit der Mann- Zusatzlehre als Konditorin-
Erstmals internationale Wett- Kochnati. Thre Teammitglieder | schaft. Nach dem Olympiasieg Confiseurin bei «Chrigubeck»
SW/CA SWiss bewerbsluft schnupperte sie mit hat sie Ende 2020 bei einem Kick- | von Stuttgart weiss sie, wie fan- in Burgdorf/BE an. Seit
AN TR dem Cercle des Chefs de Cuisine off bei Electrolux Professional in | tastisch es sich anfiihlt, internati- November 2020 ist sie Chef
Nicole Liithi holte mit dem Luzerner Lucerne (CCCL), zu dem sie iiber Sursee/LU kennengelernt. Erst- | onal zuoberst auf dem Treppchen patissiere im Hotel Beau Site
Cercle den Olympiasieg 2020. ihre Zwillingsschwester Ladina mals trainiert habe man im Feb- | zustehen. JORG RUPPELT in Zermatt/VS.
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