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Blick in den Showroom von Electrolux Professional in Sursee.  � Z VG

Kochkunst
 triff t KüchenMeister

Electrolux Professional AG
Allmendstrasse 28 . CH - 6210 Sursee
Telefon +41 41 926 81 81 
Telefax  +41 41 926 81 80
professional@electrolux.ch
www.professional.electrolux.ch

unterstützt von Electrolux Professional

Als offizieller Hauptsponsor 
der Schweizer Kochnatio-
nalmannschaften sind wir 
stolz, unsere Teams auch 
2016 auf ihrem Weg zu 
weiteren, internationalen 
Erfolgen zu begleiten.
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Wer zu den Besten gehören 
will, muss auch unter 
besten Bedingungen 
trainieren können. Diese 
finden die Schweizer 
Teams in Sursee vor.

Noch sind es gut sechs Monate bis 
zur Kocholympiade in Erfurt. Die 
Schweiz schickt mit ihrer Koch-
nationalmannschaft und der Ju-
nioren-Kochnationalmannschaft 
zwei neu zusammengestellte 
Teams ins Rennen. Beide Equipen 
sind hochmotiviert und werden 
top vorbereitet sein. Davon ist 
Teammanager Tobia Ciarulli 
überzeugt.

Viel Platz und die modernsten 
Geräte zum Trainieren 

Die Basis für ein möglichst gutes 
Abschneiden legen die Mann-
schaften derzeit in Sursee. Hier 
befindet sich das Kompetenzzent-
rum von Electrolux Professional 
Schweiz – ein riesiger, moderner 
Komplex mit Produktionshallen 

Electrolux-Kompetenzzentrum: Wo die   
Teams für die Kocholympiade tüfteln

verhältnisse  sind grossartig. Bes-
ser kann man es nicht haben.»  
Mario Garcia, zuletzt in der Junio-
ren-Kochnati und heute Team-
chef bei den «Grossen», sagt, dass 
man sich gut in Sursee eingelebt 
habe. Auf die Frage nach seinem 

Lieblingsgerät antwortet er: «Der 
Air-o-chill-Schockkühler. Dieser 
ist bei unseren Trainings nicht 
mehr wegzudenken.»  Auch Nor-
man Hunziker, Teamcaptain der 
Junioren-Kochnati, ist vom Trai-
ningscener begeistert. Besonders 

angetan ist er von der modularen 
Herd-Kombination mit Verbin-
dungsschiene. «Die ist Eins-a!», so 
Norman Hunziker. 

Seit mittlerweile drei Jahren 
unterstützt Electrolux Professio-
nal die Schweizer Nationalteams. 
«Für uns ist das eine gelungene 
Win-Win-Situation», sagt Marke-
ting Manager Sebastian Hupe. Mit 
dem Engagement wolle man die 
Verbundenheit von Electrolux 
Professional mit den Schweizer 
Köchen demonstrieren. Bis zum 
grossen Wettbewerb im Oktober   
wollen beide Teams jeden Monat 
mehrere Tage in Sursee trainie-
ren. «Wir hoffen,  im Kompetenz-
zentrum den Grundstein für eine 
perfekte Olympiade zu legen», er-
klärt Mario Garcia.        JÖ RG RU P P ELT

Partner Electrolux

Electrolux Professional gehört 
zur internationalen Electrolux-

Gruppe und erzielte 2014 
einen globalen Umsatz von 

rund 640 Millionen Euro. Seit 
Anfang 2012 produziert 
Electrolux Professional 

Schweiz im neuen Kompe-
tenzzentrum Sursee die 

Thermaline-Linie: Herde, 
Kochkessel und Bratpfannen 

für Grossküchen. Das 
Unternehmen investierte 

31 Millionen Franken in den 
Neubau und beschäftigt 

heute 200 Mitarbeiter.

für die Herstellung von  Gross-
kochgeräten der Electrolux-Linie 
Thermaline, Showrooms, Sit-
zungsräumen und einer hellen, 
grossen Demo-Küche, die von bei-
den Nationalteams genutzt wird. 
Hier finden die Wettkämpfer auf 
gut 80 Quadratmetern alles, was 
deren Koch-Herz höher schlagen 
lässt: grosse und kleine Geräte der 
neusten Generation wie Kippbrat-
pfanne, Bratpfanne und Kochkes-
sel von Electrolux Thermaline, 
dazu HSG Panini Grill, Indukti-
onswok, Kombidämpfer, Umlufto-
fen  sowie Schockkühler. 

Eine Kühlzelle und drei  
Container für beide Teams

Herzstück des Traininingscenters 
ist der Thermaline-Herd mit In-
duktionskochfeldern sowie Ofen 
und Wärmeschränken. Zusätzlich 
stehen beiden Teams eine Kühl-
zelle sowie drei Container für das 
eigene Equipment auf dem weit-
läufigen Electrolux-Gelände zur 
Verfügung.  Teammanager Tobia 
Ciarulli, selbst ein langjähriger, 
erfahrener Küchenchef, bezeich-
net die Infrastrukur als paradie-
sisch. « Die Geräte und die Platz-

Sponsoren der 
beiden Schweizer 
Kochnational-
mannschaften:

Partner der Schweizer  
Junioren-Kochnationalmannschaft:  
Boiron, Emmi Food Service,  
HUG AG, Prodega/Growa/
Transgourmet, Wiberg, ZAGG

Hauptsponsoren:  
Electrolux Professional,  
SWICA Gesundheitsorganisation	

Co-Sponsor:  
G. Bianchi AG

Ausrüster:  
Bragard Suisse,  
GastroImpuls, KAI 

Partner der Schweizer  
Kochnationalmannschaft: 
CCA Angehrn, Hero, Scana, 
Uncle Ben’s 


