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Raumgestaltung wie das Anordnen von Blumengestecken oder Friichten ist ein Teil der Priifung.

BILDER ZVG

Quereinstieg in Hotellerie
und Hauswirtschaft
fiir Erwachsene

Erwachsene mit lang-
jahriger Praxiserfahrung
im Bereich der Hotellerie
und Hauswirtschaft haben
die Moglichkeit, einen
Berufsabschluss nachzu-
holen.

Erwachsene, die iiber eine Be-
rufserfahrung von mindestens
fiinf Jahren verfiigen, konnen zu
einer entsprechenden Lehrab-
schlusspriifung zugelassen wer-
den. Nach bestandener Priifung
erhalten sie das eidgendssische
Fihigkeitszeugnis (EFZ) oder
das eidgendssische Berufsattest
(EBA).

Dazu ist es nicht zwingend no-
tig, die reguldre Lehre zu absol-
vieren. Der Berufsverband Hotel-
lerie-Hauswirtschaft bvhh bietet
fiir die Betroffenen ein individuel-
les Coaching an, das die Interes-
senten auf das Qualifikationsver-
fahren vorbereitet. Die gleiche
Priifung miissen auch regulire
Lernende mit einem Lehrvertrag
abschliessen.

Diese Regelung ist im Art. 32
der Berufsbildungsverordnung
verankert und erméglicht Perso-

nen ohne bestehenden Berufsab-
schluss, diesen nachzuholen.

Zielgruppe

Dieses zusitzliche Kursangebot
richtet sich an alle Erwachsenen,
die einen Abschluss als Hotelfach-
frau/Hotelfachmann, Hotellerie-
angestellte/-r, Fachfrau/Fach-
mann Hauswirtschaft oder Haus-
wirtschaftspraktiker/-praktike-
rin anstreben.

Priifungsinhalte

Die Priifungen umfassen alle
Ficher des ordentlichen Qualifi-
kationsverfahrens gemiss Prii-
fungsreglement inklusive Allge-
meinbildung. Man muss Kennt-
nisse in der Lingerie und Wi-
scherei vorweisen, im Biigeln, in
der Géstebetreuung und im Ser-
vice, an der Réception, in der
Raumgestaltung, Betriebsorgani-
sation und Logistik, der Werter-
haltung im Office und im Beher-
bergungsbereich sowie in einigen
anderen Fachgebieten.

Wenn eine Person beispiels-
weise mehr als fiinf Jahre in einer
Wischerei gearbeitet hat, muss sie
die Kenntnisse in den anderen Fa-
chern nachholen. Bei der Priifung
wird dementsprechend Wissen

Die Lernenden der Hotellerie-Hasuwirtschaft tiben fiir die Abschlusspriifung im
Bereich Instruktion.

aus allen Bereichen abverlangt.
Wie sich die Lernenden auf die
Priifung vorbereiten, wird von ih-
nen selbst koordiniert.

Es wird auch festgelegt, inwie-
fern der theoretische Berufsfach-
schulunterricht besucht werden
muss und ob der Unterrichtsstoff
ganz oder teilweise im Selbststu-
dium erarbeitet wird. Der Besuch
der iiberbetrieblichen Kurse ist
dabei nicht erforderlich.

Coaching

Es stehen mehrere qualifizierte
Fachpersonen zur Verfiigung, die
als Coaches fungieren. Bei der ein-
zelnen Beratung wird festgelegt,
welche Bereiche und in welchem
Umfang diese Gebiete noch er-
lernt werden miissen, um einen
Berufsabschluss zu erlangen. Der
Lernplan wird so individuell zu-
sammengestellt und es werden
Termine mit den Coaches verein-
bart. Von den Interessenten erfor-
dert dies viel Selbstorganisation
und eine finanzielle Absicherung,.
Es muss zusitzlich abgeklart wer-
den, ob der aktuelle Beschafti-
gungsgrad reduziert werden muss,
um den Erfolg zu gewéhrleisten,
und welche finanziellen Auswir-
kungen hinzukommen. (SHE)

Anmeldung und
weitere Auskiinfte

Tel. 041418 22 22
info@hotelgastrounion.ch
www.hotelgastrounion.ch

Kosten
55 Franken pro Stunde
fur Mitglieder
115 Franken pro Stunde
fiir Nichtmitglieder

Bei einem grésseren Aufwand
ist es méglich, einen
Pauschalbetrag zu
vereinbaren.

HOTEL & GASTRO

Saion

Hier informiert
die HGU
wochentlich
iiber die Aktivi-
taten der fiinf

Berufsverbande.

Tagliche News
finden Sie auf
unseren

Online-Kanalen.
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HOTEL & GASTRO

union

Gratulation

Wir gratulieren unseren Mitgliedern zum erfolg-

reichen Abschluss. Die Hotel & Gastro Union ist

stolz auf Sie und |hre geleistete Arbeit und wiinscht

Ihnen weiterhin viel Erfolg!

Berufspriifung
Chetkoch/-kéchin

Jirgen Andre,
Bern

Christoph Bieri,
Ostermundigen

Michel Bucher,
Frick

Renato Burgermeister,
Giimligen

Philipp Burkhalter,
Thun

Rodolfo Ceré,
Salorino

Simon Frey,
Dietlikon

Stefan Fritsche,
Sonnental

Marcel Gerber,
Emmen

Jonas Hehl,
Staufen

Judith Heinzen,
Belp

Matthias Henggeler,
Winterthur

Peter Hubacher,
Thun

Miriam Imfeld,
Emmenbriicke

Katharina Keiser,
Buchrain

Rocco Macconi,
Torricella

Fabian Marolf,
Romanshorn

Lucas Meier,
Bern

Stefanie Meyer,
Birr-Lupfig

Cristian Moreschi,
Agno

Adrian Miiller,
Willerzell

Francesco Perrone,
Minusio

Salome Schiitz,
Walterswil BE

Corina Steiger,
Sarnen

Andreas Steiner,
Schanis

Christian Steingruber,
Amsoldingen

Marco Tresch,
Rémerswil LU

David Wilti,
Bern

Berufspriifung
Bereichsleiter/-in
Restauration

Claudia Allenspach,
St. Gallen

Miriana Biisser,
Amden

Stefanie Freiburghaus,
Zweisimmen

Mirjam Haberli,
Miinchenbuchsee

Anita Harder,
Islikon

Alexa Hartmann,
Marstetten

Pascal Knup,
Uster

Philipp Krapf,
Obfelden

Nicki-Martina Kurzo,
Niederbuchsiten

Sarah Missler,
Weggis

Manuel Schiess,
Teufen AR

Michaela Studer,
Wolfwil

Aida Surovcova,
Worb

Claudia Unternéhrer-
Kiinzle, Hori



